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Alto Adige DOC 
‘Prail’ Sauvignon Blanc 2022
Colterenzio
Appellation d’origine contrôlée
Alto Adige DOC

Cépage
Sauvignon Blanc

Vinification
La fermentation a lieu dans des cuves en acier inoxydable à une 
température contrôlée de 18°C et dure environ 14 jours. Une 
partie du vin est fermentée dans de grands fûts de chêne, sur lies 
fines, pendant 6 mois. Le reste du vin fermenté mûrit sur lies fines 
pendant la même durée dans des cuves en acier inoxydable.

Dégustation
Couleur : Jaune pâle brillant avec des reflets verts.

Nez : Puissants arômes de fleurs de sureau et d’acacia, fruits de la 
passion, citron vert et notes herbacées.

Goût : Complexe, avec des touches de groseille blanche, de melon 
et de fruits à noyau, soutenu par une acidité vive et une délicate 
minéralité.

Alcool : 13.5 % 

Acidité : 5.7 g/litre

Potentiel de garde : 3-5 ans

Suggestions d’accompagnement :  Un excellent partenaire pour  
une frittata aux asperges ou des plats à base d’asperges en général, 
des coquilles Saint-Jacques, des moules marinières et des poissons 
de toutes sortes, ou à déguster seul en début de repas.

Servir légèrement frais : 10-12°C.
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