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Cépage
Chardonnay

Vinification
Après la récolte, les raisins sont soigneusement pressés. Le moût 
frais est clarifié à basse température contrôlée de 20°C dans des 
cuves en acier. Le vin est ensuite vieilli en cuves inox pendant 
plusieurs mois sur lies fines.

Dégustation
Couleur : Robe jaune paille brillante avec un bouquet fruité. 

Nez : Plusieurs notes exotiques ainsi que de légers arômes floraux. 

Goût : Le vin est élégant et doux avec une finale intéressante. 

Alcool : 13.0 % 

Acidité : 6.4 g/litre

Suggestions d’accompagnement : Idéal avec la truite ou le saumon. 
Homard grillé à l’italienne, Œufs en cocotte à la basquaise ou 
Rillette de truite du Québec.

Servir légèrement frais : 12-14°C.
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