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Pinot Grigio

Vinification
Après l’arrivée des raisins, ils sont délicatement pressés et 
clarifiés par sédimentation naturelle. La fermentation alcoolique 
est réalisée avec des levures sélectionnées à une température 
contrôlée de 18°C (64°F) dans des cuves en acier inoxydable. 
Après plusieurs mois d’élevage sur lies, ce vin élégant atteint  
sa perfection.

Dégustation
Couleur: Jaune paille éclatant avec des reflets verts.

Nez : Arôme floral élégant avec des notes typiques de fruits 
mûrs (poire, melon) et d’épices.

Goût : Saveur fruitée et minérale, riche en bouche avec  
une acidité fraîche.

Alcool : 13.5 %

Acidité : 2 g./litre

Potentiel de garde : 2-3 ans.

Suggestions d’accompagnement : Convient à différents  
hors-d’œuvre et terrines, poissons, crustacés et coquillages, 
viandes blanches et volailles.

Servir légèrement frais : 10-12°C (50-54°F).
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