
Alto Adige –  Club de vins Jessica Harnois

Alto Adige DOC 
Pinot Bianco 2023
Alois Lageder
Appellation d’origine contrôlée
Alto Adige DOC

Cépage
Pinot Bianco

Vinification
Fermentation : à température contrôlée, dans des cuves  
en acier inoxydable.

Maturation : sur lies en cuves d’acier inoxydable  
(environ 4 mois).

Dégustation
Couleur : Brillant, limpide, couleur jaune-vert.

Nez : Arômes délicats, bouquet prononcé, jeune, fruité 
(pomme, poire, agrumes) et floral.

Goût : Corps léger à moyen, bien équilibré, fruité, frais et sec.

Alcool : 12.0 % 

Acidité : 5.3 g/litre

Potentiel de garde : 1-2 ans

Suggestions d’accompagnement : Entrées, salades, asperges, 
fruits de mer et plats de pâtes.
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